
 
 

Antipasti di Mare 
 

Antipasto cotto di mare (Allergeni n. 1, 2 ,3 ,4 ,9 ,14) € 20,00 
x 2 p. 29,00€ (Ins. mare, tris marinati, alici fritte*, polpetta di pesce, sautè cozze) 

Crudo di pesce (Allergeni n. 2, 4, 14) € 32,00 
x 2 p. 50,00€ (scampi*, gamberone*, ostrica, carpacci misti*, gamberi rossi) 

Tartare di tonno o di salmone (Allergeni n. 4) € 16,00 

Carpaccio misto di pesce crudo* (Allergeni n. 4) € 16,00 

Ostriche 1 pz. (Allergeni n. 14) € 4,00 

Polpo e patate (Allergeni n. 4) € 15,00 

Insalata di mare (Allergeni n. 4, 9) € 15,00 

Caprese di salmone (Allergeni n. 4, 7) 
€ 13,00 

(mozzarella di bufala D.O.P. e salmone affumicato) 

Salmone marinato (Allergeni n. 4) € 13,00 

Sautè di cozze (Allergeni n. 14) € 13,00 

Sautè di cozze e vongole (Allergeni n. 14) € 17,00 

Alici marinate (Allergeni n. 4) € 12,00 

Polpetta di pesce 6 pz. (Allergeni n. 1, 3, 4, 7) € 10,00 

Alici fritte* (Allergeni n. 1, 4) € 14,00 

Moscardini fritti* (Allergeni n. 1, 4) € 13,00 

Tris marinati (Allergeni n. 4) 
€ 15,00 

(Salmone, alici e pesce spada) 

 
 
          *Prodotto abbattuto fresco o congelato 



 
 

 
 

Antipasti di Terra 
 
Tagliere misto di salumi e formaggi (Allergeni n. 7) 

 
€ 14,00 

Caprese (Allergeni n. 7) 
€ 11,00 

(Mozzarella di bufala D.O.P e pomodoro) 

Prosciutto crudo e mozzarella di bufala D.O.P. (Allergeni n. 7) € 12,50 

Prosciutto crudo e melone € 11,00 

Bruschetta al pomodoro 1 pz (Allergeni n. 1) € 2,50 

Bruschetta mozzarella e alici 1 pz. (Allergeni n. 1, 4, 7) € 3,50 

Olive ascolane 6 pz.* (Allergeni n. 1, 3, 7, 8) € 4,00 

Suppli 1 pz.* (Allergeni n. 1, 3, 7, 8) € 2,00 

Fritto misto all’italiana* (Allergeni n. 1, 3, 7, 8) 
€ 12,00 

(Supplì, crocchetta di patate, baccalà, olive ascolane 3 pz, fiore di zucca, 
mozzarelline 3 pz.) 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

Primi Piatti di Pesce 
 

Spaghetti alle vongole (Allergeni n. 1, 14) € 18,00 

Risotto alla crema di scampi* (Allergeni n. 2, 7) € 17,00 

Risotto alla pescatora* (Allergeni n. 2, 4, 14) € 18,00 

Tonnarelli limone e gamberi* (Allergeni n. 1, 2, 3, 7) € 17,00 

Tonnarelli cozze e pecorino (Allergeni n. 1, 3, 7, 14) € 16,00 

Paccheri pesto, pinoli e gamberi* (Allergeni n. 1, 2, 3, 7, 8) € 17,00 

Paccheri al ragù di branzino (Allergeni n. 1, 3, 4) € 16,00 

Gnocchetti vongole veraci e funghi porcini* (Allergeni n. 1, 14) € 19,00 

Linguine all’astice (Allergeni n. 1, 2) € 25,00 

Spaghetti allo scoglio* (Allergeni n. 1, 2, 4, 14) € 18,00 

Linguine scampi e pachino* (Allergeni n. 1, 2) € 22,00 

Paccheri al granchio e pachino (Allergeni n. 1, 2) € 20,00 

 

*Prodotto abbattuto fresco o congelato 
 

 

 

 

 
 



 
 

Primi Piatti di Carne 
 

Spaghetti alla carbonara (Allergeni n. 1, 3, 7) € 13,00 

Fettuccine con ragù alla bolognese (Allergeni n. 1, 3, 9) € 13,00 

Fettuccine ai funghi porcini* (Allergeni n. 1, 3) € 14,00 

Mezzemaniche all’amatriciana (Allergeni n. 1, 7) € 13,00 

Spaghetti alla gricia (Allergeni n. 1, 7) € 12,00 

Spaghetti cacio e pepe (Allergeni n. 1, 7) € 11,00 

Spaghetti pomodoro e basilico (Allergeni n. 1) € 9,00 

Paccheri guanciale, pachino e pecorino (Allergeni n. 1, 3, 7) € 14,00 

 

*Fuori stagione prodotto surgelato 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



 
 

Secondi piatti di pesce 
 

Grigliata mista di pesce* (Allergeni n. 2, 4) 
€ 23,00 

(Crostacei, Calamaro, filetti di pesce 2 pz.) 

Filetto di orata in crosta di patate (Allergeni n. 4) € 16,00 

Pesce spada o tonno alla piastra (Allergeni n. 4) € 18,00 

Trancio di salmone alla griglia con  
cicoria ripassata (Allergeni n. 4) 

€ 18,00 

Frittura calamari e gamberi* (Allergeni n. 1, 2, 4) € 21,00 

Calamaro alla piastra (Allergeni n. 4) € 19,00 

Frittura di paranza (Allergeni n. 1, 4) € 19,00 

Frittura Tra il Grano e il Mare* (Allergeni n. 2, 4) 
€ 22,00 

(paranza, calamari, gamberi e alici) 

Pescato del giorno al forno, griglia e al sale (Allergeni n. 4) 
€ 6,50/hg 

(Orate, Spigole, Rombi e altro) 

Zuppa mista di pesce (Allergeni n. 1, 2, 4, 14) Solo su ordinazione 
minimo 2 persone € 60,00 

(Crostacei, gallinella, scorfano e pescato del giorno) 

 

 

*Prodotto abbattuto fresco o congelato 

 

 
 



 
 

Secondi piatti di Carne 
 

Bistecca alla griglia ca 350 gr. € 24,00 

Tagliata rucola, pachino e grana ca 250 gr. (Allergeni n. 7) € 22,00 

Tagliata ai funghi porcini ca 250 gr. € 23,00 

Filetto alla griglia ca 250 gr. € 22,00 

Scaloppina di pollo al limone o al vino (Allergeni n. 1, 7) € 13,00 

Petto di pollo ai ferri € 10,00 

Cotoletta di pollo e patatine fritte* (Allergeni n. 1, 3) € 14,00 

 

*Prodotto surgelato 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 Contorni 

Cicoria ripassata € 6,00 

Verdure grigliate (melanzane, zucchine e peperoni) € 6,00 

Patate al forno € 5,00  

Patatine fritte* (Allergeni n. 1) € 5,00 

Insalata verde € 4,00 

Insalata mista (carote, sedano e pachino) € 6,00 

 

*Prodotto surgelato 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

Bevande 
Acqua liscia o gassata lt. 0,75 € 2,00 

Cocacola, Cocacola zero, Fanta e Sprite 33 cl in vetro € 3,50 

Cocacola 1 L in vetro € 5,00 

Birra (Heineken, Beck’s, Moretti, Ichnusa) 33 cl  € 3,50 

Birra (Heineken, Beck’s, Moretti, Ichnusa 50 cl) 66 cl € 5,00 

Aperol Spritz € 6,00 

Campari Spritz € 7,00 

Calice bianco/rosso della casa € 5,00 

Calice di prosecco € 5,00 

Caffè € 2,00 

Caffè decaffeinato € 2,50 

Amari/Grappe € 5,00 

Terzo cestino di pane € 1,50 

Servizio € 2,50 

Dessert 
 

Sorbetto al limone (Allergeni n. 3, 7)  € 4,00 

Dolci (per gli allergeni chiedere al personale)  € 7,00 

                                         Frutta 
Frutta di stagione € 6,00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vini bianchi 



 
 

Vino della casa 0,75 cl € 13,00 

Frascati Superiore DOCG - Villafranca (13,5%) € 21,00 

Tinchitè – Sicilia, Feudo Arancio (12%)  € 20,00 

Falanghina Irpinia– Montesole (13,5%)  € 20,00 

Ribolla Gialla – Forchir (12,5%)  € 24,00 

Grillo – Feudo Arancio (13%)  € 20,00 

Vermentino di Gallura DOCG – Montespada (12,5%)  € 20,00 

Arneis Langhe – Pertinace (13%)  € 20,00 

Satrico – Casale del Giglio (13%)  € 22,00 

Fiano di avellino DOCG –  Donnachiara (13%) € 22,00 

Greco di Tufo DOCG – Donnachiara (12,5%)  € 22,00 

Anthium – Casale del Giglio (14%)  € 26,00 

Sauvignon – Mezzacorona (12,5%)  € 22,00 

Gewürztraminer Superiore – Mezzacorona (14%)  € 30,00 

Chardonnay – Feudo Arancio (13,5%)  € 18,00 

Pecorino Kriya – VignaMadre (13%)  € 18,00 

Catarratto – Baglioro (12,5%)  € 20,00 

Zibibbo – Baglioro (12,5%)  € 20,00 

Pinot Grigio – Tolloy (12%)  € 18,00 

Dalila DOC Riserva – Feudo Arancio (13%)  € 26,00 

Pecorino – Iava 375 ml (13%)  € 9,00 

Falanghina – Montesole 375 ml (13%) € 10,00 

  

Vini rosè 



 
 

Tinchitè Rosé – Feudo Arancio (12%) € 22,00 

Arbiola – Casale del Giglio (13%) € 23,00 

Pinot Grigio Rosé – Mezzacorona (12,5%) € 20,00 

Vini rossi 
Montepulciano d’Abruzzo – Kriya (13%) € 18,00 

Rosso Piceno – Maesa (13,5%) € 22,00 

Cesanese – Vannelli (13,5%) € 20,00 

Cabernet Sauvignon DOC – Feudo Arancio (13,5%) € 22,00 

Barbera d’Alba DOC – Pertinace (12,5%) € 20,00 

Spumanti 
Prosecco – Mionetto (11%) € 18,00 

Prosecco Sergio – Mionetto (11%) € 20,00 

Prosecco DOCG Spago – Mionetto (11%) € 26,00 

Prosecco Cartizze DOCG – Mionetto (11%) € 40,00 

  

 

 

 

 
 


